
PROPOZYCJA II  -  199 ZŁ/OSOBA

Zupa - serwowana

Bulion z kurczaka zagrodowego z przepiórczym makaronem
 lub 

Krem z białych warzyw

Danie główne - na półmiskach

Roladka z kurczaka faszerowana szpinakiem, serem feta
Pieczona polędwiczka wieprzowa na rougue kurkowym

Puree ziemniaczane lub ziemniaki opiekane
Surówki sezonowe

Mieszanka sałat z dressingiem vinegret

Przystawki

Mięsa pieczone i pasztety
Śledzie w dwóch smakach

Sałatka smakosz, z grillowanym kurczakiem,
suszonymi pomidorami i kiełkami słonecznika, sos czosnkowy

Sałatka z mini mozzarellą, awokado, czerwona cebula, pomidory, sos miodowo-musztardowy
Carpaccio z buraka z rukolą i serem feta

PROPOZYCJA I  -  179 ZŁ/OSOBA

Hotel Chopin Business & Spa
ul. R. Traugutta 21, 96-500 Sochaczew

tel. 696 469 332 / 604 256 758 / e-mail: przyjecia@hotelchopin.pl

W cenie wybór ciast, babeczki,
kawa z ekspresu, wybór herbat, soki owocowe, woda z cytryną

OFERTA OBIADOWA

Przy rezerwacji sali na wyłączność doliczana jest opłata serwisowa ustalana indywidualnie.
Oferta ważna przy rezerwacji powyżej 12 os. pełnopłatnych. 

Zupa - serwowana

Bulion z kurczaka zagrodowego z przepiórczym makaronem
 lub 

Flaki po warszawsku

Danie główne - na półmiskach

Polędwiczka wieprzowa w sosie pieczarkowym
Tradycyjny kotlet devolay

Pierś z kurczaka faszerowana warzywami, serem mozzarella w białym sosie 
Kluseczki ziemniaczane

Puree ziemniaczane
Surówki sezonowe

Mieszanka sałat z dressingiem vinegret


