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Jedyny taki dzien w zyciu

Wiemy jak wazny jest dzien $lubu i wesela - jesli marza Panstwo o wyjatkowym i eleganckim przyjeciu, idealnie skomponowanym
menu, niezapomnianej i serdecznej atmosferze, Hotel Chopin Business & Spa jest idealnym miejscem na jego organizacje!

Przyszta Pare Mlodg wraz z Rodzicami zapraszamy tez do wyjatkowego miejsca w Hotelu Chopin Business & Spa, jakim jest SPA &
Wellness. Oferta obejmuje szeroki wachlarz zabiegéw majacych na celu pielegnacje ciata.

Z przyjemnoscia zorganizujemy rowniez Wieczor Panienski oraz Kawalerski.

Oferujemy
« Konsultacje i profesjonalng pomoc w przygotowaniach
. Bogate menu, ktére skomponujemy zgodnie z Paiistwa Zyczeniem
« Aranzacje sali - ustawienie stotéw zgodnie z Pafistwa Zyczeniem
« Elegancka dekoracje krzesel, stotéw - serwetki i Swiece
« Czerwony dywan
« Menu na stoly
« Profesjonalna obstuge kelnerska
« Nadzér przez osobe koordynujaca przyjecie
« Ceremonial powitania Nowozencéw chlebem i solg
- Powitalny kieliszek wina musujacego dla Gosci
« Apartament lub komfortowy pokoéj dla Nowozencow z gwarancja p6Znego wymeldowania
« Preferencyjne ceny za nocleg dla Gosci weselnych - pokéj dwuosobowy ze $niadaniem - 309 zt
« Bezplatny parking dla Gosci

Aby ten dzien pozostal w pamieci jeszcze dluzej, proponujemy dodatkowo wzbogacenie Panistwa przyjecia o:
- Bogaty st6t staropolski
szynka pieczona z koscig, kielbasa, kaszanka, czarne, pasztetowa, salceson, boczek pieczony,
rolada z boczku, karkéwka pieczona w ziotach, smalec, satatka wiejska, ogorki kiszone,
chleb staropolski + golonka z Zeberkami i bigosem podane na ciepto w formie wstawki bufetowej
« Stodki bufet
mini desery m.in. mus czekoladowy z adwokatem i bakaliami, panna cotta z zielong herbatg matcha,
galaretka z prosecco z owocami sezonowymi, mus z biatej czekolady z mango, nasiona chia w mleku
kokosowym z sosem owocowym, mus chalwowy z pistacjami i sezamem, fudge czekoladowe,
ponad to cukierki czekoladowe, ptasie mleczko, tort bezowy
« Drink bar z obstuga barmanska
« Open bar /wédka, wino, piwo/
« Pakiet napojéw gazowanych (Pepsi, Mirinda, 7Up)
« Uroczyste $niadanie lub niedzielny brunch
« Animatorzy dla dzieci
« Oprawa florystyczna
- Aranzacja strefy chillout
« Roll bar Zywiec, Prosecco
« Live cooking
. Dekoracja kwiatowa wykonana przez rekomendowana florystke
« Oplata za zorganizowanie we wlasnym zakresie oprawy muzycznej - 350 zt/do 6 godzin
« Oplata za pojemniki jednorazowe - 2 z1/szt
« Oplata serwisowa od wniesienia wlasnego tortu - 7 zt/os
« Oplata serwisowa od wniesienia wlasnego alkoholu - 10 zt/os
« Nie zezwalamy na wnoszenie do lokalu: piwa, nalewek, bimbru

Rezerwacja

Rezerwacja terminu jest dokonywana po wplacie zaliczki.

Ostateczna liczba osob obecnych na przyjeciu okre$lona zostanie przez Zleceniodawce najpézniej na 7 dni kalendarzowych przed
uplywem terminu przyjecia.

Maksymalny czas imprezy - do godziny 4:00. Rozpoczecie kazdej, nastepnej godziny wiaze sie z doptatg 800 z1/godz.

Ceny

Zleceniobiorca zastrzega sobie prawo podwyzszenia cen w przypadku zmiany stawek podatkowych, stopy inflacji, wzrostu cen
rynkowych na poszczegdlne grupy produktéw, majacych wplyw na koszt §wiadczonych ustug, o czym powiadomi Zleceniodawce
przed uplywem 7 dni od wyznaczonej daty spotkania.

HOTEL CHOPIN BUSINESS & SPA*#*

ul. R. Traugutta 21, 96-500 Sochaczew
www.hotelchopin.pl

www.facebook.com /HotelChopinSpaSochaczew
www.instagram.com/hotelchopin

KONTAKT

@ przyjecia@hotelchopin.pl

@ +48 696 469 332 / 604 256 758
e +48 46 880 59 98 / 97



Wybierz pakiet

PAKIET MAZUREK 399 zt/0soba

Przystawki
¢ Wybér domowych mies pieczonych
¢ Domowe pasztety w towarzystwie pikli
¢ Schab po warszawsku
e Tortille z nadzieniem meksykanskim
¢ Roladki z tososia z musem cytrynowym i kaparami
o Sledz w dwéch odstonach
e Salatka migdatowa
o Salatka z grillowany kurczakiem i suszonym pomidorem
o Salatka Caprese z pesto bazyliowo-pietruszkowym

I Danie - serwowane

Zupa - Aromatyczny rosot z przepiérczym makaronem

Danie gtéwne - Grillowana piers$ kurczaka faszerowana szpinakiem podana na sosie gorgonzola,
z risotto pomidorowym i brokutami

Deser - 1 do wczesniejszego wyboru
¢ Puchar lodowy z owocami
e Mus czekoladowy z wisniami

II Danie - bufet
¢ Karkowka marynowana w ziotach w sosie pieczeniowym,
¢ Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana miesem i suszong $liwka
¢ Kotlet de volaile
¢ Opiekane ziemniaki
¢ Kluski $laskie
¢ Bukiet suréwek

III Danie - bufet
¢ Duszony schab w kremowym sosie z zielonym pieprzem
e Puree ziemniaczane
e Marynowane buraczkami

IV Danie - serwowane
Barszcz czerwony z pierogami z miesem, §limaczki z ciasta francuskiego z serem i pieczarkami

Bufet deserowy
e Wybor ciast z hotelowej cukierni

e Patera owocow filetowanych

Napoje gorace i zimne bezalkoholowe
kawa / wybor herbat / soki owocowe / woda

www.hotelchopin.pl



Wybierz pakiet

PAKIET POLONEZ 439 z1t/osoba

/w cenie 2 pokoje ze $niadaniem/

Przystawki
e Wybor domowych mies pieczonych
¢ Domowe pasztety w towarzystwie pikli
¢ Poledwiczka ze szpinakiem w galarecie
¢ Tortilla meksykanska
¢ Loso$ wedzony z musem cytrynowym
¢ Trio rolad smakowych (pikantna paprykowa, Zétta curry, zielona szpinakowa z tososiem)
o Sledzie w dwéch odstonach
¢ Vitello tonnato ze schabu z kremowym sosem majonezowym z tunczykiem
e Salatka migdatowa
o Salatka smakosza
e Salatka grecka

I Danie - serwowane

Zupa - Aromatyczny rosot z przepiérczym makaronem / Krem pomidorowy z trawg cytrynowa
Danie gtowne - Sznycel wieprzowy z kostka podany z ziemniakiem puree z musztardg francuska,
fasolka szparagowa zawinieta w wedzonym boczku

Deser - 1 do wczesniejszego wyboru
e Malinowa pokusa z prazonymi ptatkami migdatow
e Panna cotta z sosem kiwi

II Danie - bufet
o Zeberka wieprzowe pieczone w miodowej marynacie
¢ Medalion z indyka w migdalowej panierce z salsa peperonata
e Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami
e Ziemniaki opiekane z ziotami
e Kluseczki ziemniaczane
¢ Bukiet warzyw sezonowych gotowanych na parze z masetkiem pietruszkowym
e Mix salat z pestkami prazonego stonecznika oraz dressingiem francuskim

III Danie - serwowane
Medalion wieprzowy z sosem grzybowym, kaszotto z kaszy peczak, bukiet suréwek

IV Danie - serwowane / 1 do wczesniejszego wyboru
e Barszcz czerwony z pierogami z miesem
e Zur po staropolsku na wedzonce z jajkiem i bialg kietbasa

Bufet deserowy
e Wybor ciast z hotelowej cukierni

e Patera owocow filetowanych

Napoje gorace i zimne bezalkoholowe
kawa / wybor herbat / soki owocowe / woda

www.hotelchopin.pl



Wybierz pakiet

PAKIET ETIUDA 470 z1/osoba

/W cenie 4 pokoje ze sniadaniem/

Przystawki
 Befsztyk tatarski
e Wybdr domowych mies pieczonych
» Domowe pasztety w towarzystwie pikli
* Medalion ze schabu
 Tortille meksykanskie
* Jajka faszerowane
» Roladka z ososia z gruszka piklowang, koprem, paluszkiem krabowym, kukurydzg konserwowg
» Torcik szpinakowy
« Sledzie w dwéch odstonach
» Indyk marynowany w grenadine z miotkowanym czarnym pieprzem
 Satatka z wedzonym lososiem i serem mozzarella
 Salatka z grillowanym kurczakiem i suszonym pomidorem

I Danie - serwowane

Zupa - Rosot z pieczonej perliczki i przepiérczym makaronem / Flaki wolowe po warszawsku
Danie gtowne - Konfitowane udko z kaczki z bor6wkowym sosem, gratin ziemniaczane,
karmelizowane buraczki z miodem i Zurawing

Deser
Beza limonkowa z kremem mascarpone, SwieZymi owocami i sosem owocowym

II Danie - bufet
» Wolno gotowane policzki wieprzowe w sosie chrzanowym
» Roladki ze schabu faszerowane grzybami, serem mozzarella, brzoskwinig
» Pieczony toso$ podany na porach
e Kluska slaska
* Puree ziemniaczane
» Kompozycja warzyw gotowanych na parze
e Mix salat z dressingiem francuskim

III Danie - bufet
» Poledwiczka wieprzowa faszerowana podana z sosem kurkowym
 Piers kurczaka supreme z kostka z serem wedzonym
e Kopytka ziemniaczane z masetkiem szalwiowym
» Bukiet suréwek

IV Danie - serwowane
Strogonow wieprzowy z grzanka ziolowa

V Danie - serwowane / 1 do wczesniejszego wyboru
» Barszcz czerwony z pierogami z miesem
« Zur po staropolsku na wedzonce z jajkiem i biatg kietbasa

Bufet deserowy
» Wybor ciast z hotelowej cukierni
» Patera owocow filetowanych

Napoje gorace i zimne bezalkoholowe
kawa / wybor herbat / soki owocowe / woda

www.hotelchopin.pl



Wybierz pakiet

PAKIET PRELUDIUM 549 z1/osoba

/W cenie 6 pokoi ze sniadaniem/

Przystawki
 Befsztyk tatarski
» Miesa pieczone (schab pieczony ze $liwka i morelg, karczek wieprzowy w ziotach, rolada z boczku)
» Domowe pasztet w cie$cie francuskim
 Poledwiczka wieprzowa w galarecie
» Gravlax z tososia z koprem, kaparami, piklowang czerwong cebula
 Salatka Cezar
 Salatka brokutowa
 Satatka z wedzonym indykiem
» Vitello Tonnato ze schabu z sosem tunczykowym
 Frittata warzywna z sosem z pieczonego czosnku

I Danie - serwowane

Przystawka - Carpaccio z pieczonego buraka z rukolg, serem kozim i sosem balsamicznym

Zupa - Bulion z gesiny z miesnym cappelletti

Danie gtéwne - Policzki wotowe podane z kluseczkami §lgskimi, pieczonym pomidorem ratatouille

warzywnym

Deser - 1 do wczesniejszego wyboru
» Gorace sliwki z gatka lodow waniliowych
 Tiramisu straciatella

II Danie - bufet
 Pieczony tosos$ podany na kremowym sosie z jarmuzem
» Poledwiczka wieprzowa z sosem lesSnym
 Pilaw z ryzu basmati z zielonym groszkiem
e Ziemniaki pieczone z ziotami
 Kalafior z palonym mastem i czarnym sezamem
» Sur6wki sezonowa

III Danie - danie serwowane przez kucharzy
e Schab z ttuszczykiem
e Golonka pieczona w piwie
» Kaszotto
 Salatka z marynowanych buraczkow
¢ Sos dijon

IV Danie - serwowane / 1 do wczesniejszego wyboru
» Aromatyczna zupa z gesich zotadkéw podana z bagietka czosnkowa
 Strogonow z grzanka ziotowa
» Tradycyjny barszcz czerwony podany ze slimaczkami z ciasta francuskiego z pieczarkami i serem

Bufet deserowy
e Wybor ciast z hotelowej cukierni
 Patera owocow filetowanych

Napoje gorace i zimne bezalkoholowe
kawa / wybor herbat / soki owocowe / woda

www.hotelchopin.pl



Wybierz pakiet

OBIAD WESELNY 249 z1/osoba

wydanie - serwowane

Przystawka
Carpaccio z wolno pieczonego schabu z sosem tunczykowym oraz grzankg ziotowa

Zupa
e Toskanski krem pomidorowy z mozzarellg z pesto
e Aromatyczny ros6t z makaronem

Danie gléwne
Poledwiczka wieprzowa faszerowana miesem, bakaliami w sosie §liwkowym z brandy podana z puree
ziemniaczanym oraz kompozycja warzyw gotowanych na parze

Deser
Trio czekoladowe ze swieZymi owocami oraz sorbetem malinowym

Bufet deserowy
e Wybdr ciast z hotelowej cukierni
e Babeczki z kremem i owocami
o Patera owocow filetowanych

Napoje gorace i zimne bezalkoholowe
kawa / wybér herbat / soki owocowe / woda

www.hotelchopin.pl



Wybierz pakiet

UROCZYSTY OBIAD WESELNY ....... zl/osoba
od 15 do 70 osob
wydanie - serwowane

Przystawka
Matlze sw. Jakuba podane na guacamole z piklowana czerwona cebula oraz sosem limonkowym

Zupa
¢ Bulion z pieczonej gesi z warzywami julienne oraz lanymi kluseczkami
e Aksamitny krem z zZ6ttych pomidoréw z espumg z parmezanu oraz oliwa szczypiorkowa

Danie gléwne
Wolno pieczony antrykot wolowy z sosem boro, gratin ziemniaczano-ziotlowe, rozyczki brokuta
zapiekane pod parmezanem

Deser
Beza z kremem mascarpone, musem owocowym i owocami sezonowymi

Bufet deserowy
e Wybor ciast z hotelowej cukierni
e Babeczki z kremem i owocami
e Patera owocow filetowanych

PrzystawKi - bufet
o Befsztyk tatarski
e Miesa pieczone (schab pieczony ze $liwkg i morela, karczek wieprzowy w ziotach, rolada z boczku)
e Domowe pasztety z sosem chrzanowo zurawinowym i piklami
e Tatar z tososia
¢ Poledwiczka wieprzowa w galarecie
¢ Loso$ wedzony z musem cytrynowym
¢ Fileciki z sandacza faszerowane w galarecie
e Salatka z wedzonym indykiem
¢ Vitello Tonnato z cieleciny z sosem tuficzykowym
e Salatka grecka
o Salatka Cezar z grillowanym kurczakiem

Napoje gorace i zimne bezalkoholowe
kawa / wybor herbat / soki owocowe / woda

www.hotelchopin.pl



Nasze sale

SALA BALOWA PRELUDIUM

Stylowa sala bankietowa z antresolg jest idealnym
miejscem do organizacji najbardziej ekskluzywnego
przyjecia weselnego. Sala Preludium posiada
bezposrednie wyjscie na Patio. Podczas przyjecia
mozna zaczerpna¢ $wiezego powietrza i ztapa¢ nieco
wytchnienia.

powierzchnia - 500 m2
ilos¢ osob:

e stoly dlugie - 180

e stoly okragte - 140

www.hotelchopin.pl




Nasze sale

SALA POLONEZ

Sala bankietowa z salg taneczng jest idealnym
miejscem do organizacji mniejszego przyjecia
weselnego. Miesci sie na parterze.

powierzchnia - 117 m2 + 91 m2 sala taneczna
ilo$¢ osob:

¢ stoly dlugie - 90

e stoly okragte - 60

www.hotelchopin.pl



Nasze sale

KLUB FRYDERYK

Elitarny Klub Fryderyk z
kominkiem, barem i
bilardem. Idealny na wiekszy
obiad weselny.

Miesci sie na 1 pietrze.

powierzchnia - 85 m2
ilos¢ osob:
e stoly dlugie - 40
 stoly okragte - 30

SALA MAZUREK /
ETIUDA / SONATA

Sale idealne na obiad weselny.
Mieszczg sie odpowiednio na
1/ 2 / 3 pietrze.

powierzchnia sal - po 51 m2
ilos¢ osob:

e stoty dtugie - 30

e stoly okragte - 20

www.hotelchopin.pl



