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MENU I - 259 zł/osoba
wydanie - serwowane

Zupa
Rosół z makaronem przepiórczym i warzywami julienne
Krem z pieczonego kalafiora z chrustem ziemniaczanym

Danie główne
Długo pieczone nóżki kaczki z sosem żurawinowym podane z młodymi ziemniaki z koperkiem

        oraz zasmażanymi buraczkami
        lub

Wolno gotowana wieprzowina w sosie hiszpańskim z puree ziemniaczanym i fasolką szparagową
otuloną szynką szwarcwaldzką

Deser
Tiramisu z dodatkiem brandy oraz świeżych truskawek
Dla dzieci - Puchar lodowy z owocami

Przystawki
Selekcja wykwintnych przystawek podanych na lustrach:

Schab pieczony z suszonymi owocami
Rolada z boczku
Jajka faszerowane w kilku smakach
Tortilla (2 rodzaje z kurczakiem oraz wege)
Roladki z szynki serrano z melonem
Roladka z łososia wędzonego z serkiem cytrynowym
Domowe pasztety z sosem tatarskim
Mini burgery
Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym
Mieszanka sałat z kurczakiem i z sosem miodowo-musztardowym
Sałatka meksykańska
Pieczywo, masło, wybór pikli i marynat

Bufet deserowy
Wybór ciast z hotelowej cukierni
Patera owoców filetowanych
Mini deserki 
Mieszanka cukierków

Napoje zimne i gorące
kawa / herbata / soki owocowe / woda mineralna

Wybierz menu 



MENU II - 289 zł/osoba

Zupa
Rosół z makaronem przepiórczym i warzywami julienne
Krem pomidorowy z pesto bazyliowym i mini mozzarellą

Danie I - na półmiskach
Kotlet devolay z masłem cytrynowo-pietruszkowym
Sakiewka ze schabu z serem i pieczarkami podana na sosie kurkowym
Bitki wołowe w sosie demi-glace 
Kluski śląskie
Ziemniaki gotowane
Kompozycja surówek sezonowych
Warzywa gotowane na parze z masłem czosnkowym

Deser - Panna cotta z sosem owocowym oraz bitą śmietaną

Danie II - serwowane
Cordon blue z serem, szynką, cukinią
Ziemniaki opiekane
Mieszanka sałat

Przystawki
Selekcja wykwintnych przystawek podanych na lustrach:

Schab pieczony z suszonymi owocami,
Rolada z boczkiem
Jajka faszerowane w kilku smakach
Tortilla (2 rodzaje z kurczakiem oraz wege)
Roladki z szynki serrano z melonem
Roladka z łososia wędzonego z serkiem cytrynowym
Duet domowych pasztetów z sosem tatarskim
Mini burgery
Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym
Sałatka z kurczakiem na mieszance sałat z sosem miodowo-musztardowym
Sałatka meksykańska
Pieczywo, masło, wybór pikli i marynat

Bufet deserowy
Wybór ciast z hotelowej cukierni
Patera owoców filetowanych
Mini deserki 
Lizaki bezowe
Mieszanka cukierków

Napoje zimne i gorące
kawa / herbata / soki owocowe / woda mineralna

Wybierz menu 



Dodatkowe informacje 

HOTEL CHOPIN BUSINESS & SPA****
ul. R. Traugutta 21, 96-500 Sochaczew

www.hotelchopin.pl
www.facebook.com/HotelChopinSpaSochaczew
www.instagram.com/hotelchopin

KONTAKT

mail: przyjecia@hotelchopin.pl
tel.: +48 696 469 332 / 604 256 758
 ☎ +48 46 880 59 98 / 97

Oferta obejmuje:
Profesjonalną obsługę kelnerską
Nadzór przez osobę koordynującą przyjęcie
Bezpłatny parking dla Gości
Atrakcyjne ceny noclegów dla uczestników spotkania

Napoje gazowane
Pakiet napojó w gazowanych (pepsi, mirinda, 7Up) - za dodatkową opłatą. 

Alkohol
W przypadku przyjęć powyżej 40 osób dorosłych istnieje możliwość dostarczenia własnego alkoholu,
bez opłaty korkowej. W przypadku przyjęć dla mniejszej ilości osób, proponujemy zakup alkoholu u nas
w promocyjnych cenach.
W przypadku przyniesienia własnego alkoholu wysokość opłaty korkowej jest zależna od rodzaju oraz
pojemności dostarczonego alkoholu.

Dzieci na przyjęciu
Maluszki do lat 3 - goszczą u nas bezpłatnie.
Dzieci w wieku 4 - 10 lat - opłata wynosi 50% ceny wybranego menu. 
Propozycja menu dla najmłodszych gości:

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surówką z marchewki i jabłka
Naleśniki z musem czekoladowym i bitą śmietaną

Rezerwacja i inne
Rezerwacja terminu jest dokonywana po wpłacie zaliczki.
Ostateczna liczba osób obecnych na przyjęciu określona zostanie przez Zleceniodawcę najpóźniej na 7
dni kalendarzowych przed upływem terminu przyjęcia.

Zleceniobiorca zastrzega sobie prawo podwyższenia cen w przypadku zmiany stawek podatkowych,
wzrostu cen rynkowych na poszczególne grupy produktów, mających wpływ na koszt świadczonych
usług, o czym powiadomi Zleceniodawcę przed upływem 7 dni od wyznaczonej daty spotkania.


