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Wybierz menu

MENU I - 239 z1/o0soba

wydanie - serwowane

Zupa
¢ Rosot z makaronem przepiorczym i warzywami julienne
¢ Krem z pieczonego kalafiora z chrustem ziemniaczanym

Danie gléwne
¢ Dlugo pieczone ndzki kaczki z sosem Zurawinowym podane z mtodymi ziemniaki z koperkiem
oraz zasmazanymi buraczkami
lub
¢ Wolno gotowana wieprzowina w sosie hiszpanskim z puree ziemniaczanym i fasolka szparagowa
otulong szynkg szwarcwaldzka

Deser
e Tiramisu z dodatkiem brandy oraz swiezych truskawek
e Dla dzieci - Puchar lodowy z owocami

Przystawki
Selekcja wykwintnych przystawek podanych na lustrach:
e Schab pieczony z suszonymi owocami
e Rolada z boczku
¢ Jajka faszerowane w kilku smakach
o Tortilla (2 rodzaje z kurczakiem oraz wege)
¢ Roladki z szynki serrano z melonem
¢ Roladka z tososia wedzonego z serkiem cytrynowym
¢ Domowe pasztety z sosem tatarskim
e Mini burgery
¢ Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym
¢ Mieszanka salat z kurczakiem i z sosem miodowo-musztardowym
¢ Salatka meksykanska
e Pieczywo, masto, wybdr pikli i marynat

Bufet deserowy
e Wybér ciast z hotelowej cukierni
e Patera owocow filetowanych
¢ Mini deserki
e Mieszanka cukierkow

Napoje zimne i goragce
kawa / herbata / soki owocowe / woda mineralna / napoje gazowane



Wybierz menu

MENU II - 269 z1/osoba

Zupa
¢ Rosét z makaronem przepiérczym i warzywami julienne
¢ Krem pomidorowy z pesto bazyliowym i mini mozzarellg

Danie I - na pétmiskach
e Kotlet devolay z mastem cytrynowo-pietruszkowym
e Sakiewka ze schabu z serem i pieczarkami podana na sosie kurkowym
¢ Bitki wolowe w sosie demi-glace
¢ Kluski $lgskie
e Ziemniaki gotowane
¢ Kompozycja suréwek sezonowych
e Warzywa gotowane na parze z mastem czosnkowym

Deser - Panna cotta z sosem owocowym oraz bita Smietana

Danie II - serwowane
e Cordon blue z serem, szynka, cukinig
e Ziemniaki opiekane
e Mieszanka satat

Przystawki
Selekcja wykwintnych przystawek podanych na lustrach:
¢ Schab pieczony z suszonymi owocami,
¢ Rolada z boczkiem
o Jajka faszerowane w kilku smakach
o Tortilla (2 rodzaje z kurczakiem oraz wege)
¢ Roladki z szynki serrano z melonem
¢ Roladka z tososia wedzonego z serkiem cytrynowym
¢ Duet domowych pasztetéw z sosem tatarskim
e Mini burgery
e Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym
o Salatka z kurczakiem na mieszance satat z sosem miodowo-musztardowym
o Salatka meksykanska
¢ Pieczywo, masto, wybdr pikli i marynat

Bufet deserowy
e Wybor ciast z hotelowej cukierni
e Patera owocow filetowanych
e Mini deserki
o Lizaki bezowe
e Mieszanka cukierkow

Napoje zimne i gorace
kawa / herbata / soki owocowe / woda mineralna / napoje gazowane



Wybierz menu

MENU III - 289 z1/osoba

Zupa
¢ Rosot z kotdunami i $wiezym szczypiorkiem
¢ Flaki z wolowing po warszawsku

Danie I - na pétmiskach
¢ Medalion z indyka panierowany w ptatkach migdatowych
¢ Sakiewka ze schabu z serem i pieczarkami podana na sosie kurkowym
¢ Bitki wolowe w sosie demi-glace
¢ Kopytka ziemniaczane
e Ziemniaki gotowane z koperkiem
¢ Kompozycja suréwek sezonowych
e Mieszanka salat z dressingiem francuskim

Deser - Beza limonkowa z kremem waniliowym i §wiezymi owocami

Danie II - serwowane
¢ Cordon blue z serem, szynka, cukinig
e Ziemniaki opiekane
e Mieszanka salat

Danie III - serwowane
e Barszcz czerwony z nutg majeranku
¢ Pierogi z miesem (3 szt./0s.)
lub
e Strogonoff wotowy z buteczkami ziotowymi

Przystawki
Selekcja wykwintnych przystawek podanych na lustrach:
e Schab pieczony z suszonymi owocami,
¢ Rolada z boczkiem
o Jajka faszerowane w kilku smakach
e Tortilla (2 rodzaje z kurczakiem oraz wege)
¢ Roladki z szynki serrano z melonem
¢ Roladka z lososia wedzonego z serkiem philadelphia
¢ Duet domowych pasztetéw z sosem tatarskim
e Mini burgery
e Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym
e Salatka z kurczakiem na mieszance salat z sosem miodowo-musztardowym
o Salatka meksykanska
¢ Pieczywo, masto, wybdr pikli i marynat

Bufet deserowy
e Wybor ciast z hotelowej cukierni
o Patera owocow filetowanych
e Mini deserki
o Lizaki bezowe
e Mieszanka cukierkow

Napoje zimne i goragce
kawa / herbata / soki owocowe / woda mineralna / napoje gazowane



Dodatkowe informacje

Oferta obejmuje:

Profesjonalng obstuge kelnerska

e Nadzor przez osobe koordynujaca przyjecie

e Bezplatny parking dla Gosci

e Atrakcyjne ceny noclegow dla uczestnikow spotkania

Alkohol

W przypadku przyje¢ powyzej 40 osob dorostych istnieje mozliwos¢ dostarczenia wiasnego alkoholu,
bez optaty korkowej. W przypadku przyje¢ dla mniejszej ilosci osob, proponujemy zakup alkoholu u nas
w promocyjnych cenach.

W przypadku przyniesienia wlasnego alkoholu wysokos¢ optaty korkowej jest zalezna od rodzaju oraz
pojemnosci dostarczonego alkoholu.

Dzieci na przyjeciu
Maluszki do lat 3 - goszcza u nas bezplatnie.
Dzieci w wieku 4 - 10 lat - optata wynosi 50% ceny wybranego menu.
Propozycja menu dla najmtodszych gosci:
o Nuggetsy z kurczaka z frytkami i suréwka z marchewki i jabtka
e Nalesniki z musem czekoladowym i bitg Smietang

Rezerwacja i inne

Rezerwacja terminu jest dokonywana po wplacie zaliczki.

Ostateczna liczba 0s6b obecnych na przyjeciu okreslona zostanie przez Zleceniodawce najp6zniej na 7
dni kalendarzowych przed uptywem terminu przyjecia.

Zleceniobiorca zastrzega sobie prawo podwyzszenia cen w przypadku zmiany stawek podatkowych,
wzrostu cen rynkowych na poszczeg6lne grupy produktéw, majacych wpltyw na koszt swiadczonych
ustug, o czym powiadomi Zleceniodawce przed uptywem 7 dni od wyznaczonej daty spotkania.

HOTEL CHOPIN BUSINESS & SPA**%*
ul. R. Traugutta 21, 96-500 Sochaczew

www.hotelchopin.pl
www.facebook.com /HotelChopinSpaSochaczew
www.instagram.com/hotelchopin

KONTAKT

mail: przyjecia@hotelchopin.pl
0 +48 696 469 332 / +48 604 256 758
B +48 46 880 59 98 / 97



