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Hotel i sale konferencyjne blisko Warszawy

Szanowni Panstwo,

daje mozliwos¢ zorganizowania
spotkan biznesowych o szerokim
spektrum - od kameralnych
spotkan, konferencji, szkolen,
poprzez pikniki, imprezy plenerowe,
po uroczyste kolacje i spektakularne
dale, ktore wymagajg doswiadczenia
w organizacji wydarzen na
najwyzszym poziomie.

Nasze ponad 20-letnie doswiadczenie jest umiejetnie wykorzystane, aby
Panstwa spotkanie byto wyjgtkowe i zapadajgce w pamiec uczestnikow.
Opowiedz nam o swoich planach i potrzebach, a wspdlnie przygotujemy
najlepszy scenariusz wydarzenia.

Z powazaniem,

Dnaie

Agata Domanska
Manager Hotelu Chopin Business & Spa
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Nocleg dla Gosci

Pobyt w naszym hotelu proponujemy Gosciom,
ktorzy cenig sobie komfort i wysoki standard
obstugi. Do dyspozycji oddajemy 58
przestronnych i elegancko zaprojektowanych
pokoi 1, 2 i 3-osobowych o zréznicowanym
standardzie oraz luksusowy apartament.

Pokoje wyposazone sg w tazienke z prysznicem,

wygodne 16zka, telewizor z ptaskim ekranem,
- . = biurko oraz internet bezprzewodowy.

||pl'R« 8 = Wiekszos¢ pokoi posiada réwniez zestaw do

M , . parzenia kawy i herbaty oraz lodowke.
(il - | -
\H”'m v e PN . W cenie noclegu oferujemy:

¢ bogate sniadanie w formie bufetu
szwedzkiego (6:30 - 10:00)

e internet bezprzewodowy WiFi

e nieograniczone korzystanie ze strefy
wellness (sauna sucha, taznia parowa,
pokoj relaksu)

e rabat - 10% na wybrane zabiegi oferowane
w aktualnej ofercie SPA & Wellness

Aktualne ceny pokoi znajdujg sie na naszej
stronie www.hotelchopin.pl.

Oferta biznesowa gwarantuje rabat 10% od tych
cen, a w przypadku dluzszej wspotpracy ceny sa
ustalane indywidualnie.
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Sale konferencyjne

Sala potozona na parterze w sgsiedztwie recepcji o powierzchni 117 m2. W standardzie
wyposazona jest w projektor, ekran, flipchart oraz elektronicznie sterowang
klimatyzacje. Dodatkowe mozliwos$ci daje sasiadujaca sala taneczna o powierzchni
91m2.

KINOWE SZKOLNE PODKOWA KONFERENCIA KOKTAJLOWE  BANKIET
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Sale konferencyjne

Sala potozona na 1 pietrze o powierzchni 51 m2. Dla zapewnienia komfortu

uczestnikow sala zapewnia elektronicznie sterowang klimatyzacje. Sala wyposazona jest
w niezbedny sprzet, pozwalajacy na swobodne prowadzenie prezentacji i szkolen:
projektor, ekran, flipchart.

KINOWE SZKOLNE PODKOWA KONFERENCIA KOKTAILOWE  BANKIET
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Sale konferencyjne

Sala potozona na 2 pietrze o powierzchni 51 m2. Dla zapewnienia komfortu

uczestnikow sala zapewnia elektronicznie sterowang klimatyzacje. Sala wyposazona jest
w niezbedny sprzet, pozwalajacy na swobodne prowadzenie prezentacji i szkolen:
projektor, ekran, flipchart.

KINOWE SZKOLNE PODKOWA KONFERENCIA KOKTAJLOWE  BANKIET

=)
R fruma
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strona 6




Sale konferencyjne

Sala potozona na 3 pietrze o powierzchni 51 m2. Dla zapewnienia komfortu
uczestnikow sala zapewnia elektronicznie sterowang klimatyzacje. Sala wyposazona jest
w niezbedny sprzet, pozwalajacy na swobodne prowadzenie prezentacji i szkolen:

projektor, ekran, flipchart.

KINOWE SZKOLNE PODKOWA KONFERENCIA KOKTAILOWE  BANKIET

Bty

S prn Ay
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Sale eventowe

Stylowa sala bankietowa o powierzchni 500m2 jest idealnym miejscem do organizacji
najbardziej ekskluzywnego przyjecia rodzinnego badz uroczystej kolacji podczas
firmowego eventu. Idealna rowniez na duze konferencje.

KINOWE SZKOLNE PODKOWA KONFERENCIA KOKTAILOWE  BANKIET

Woaany e

- 200 os6b 150 os6b
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Sale eventowe

.

Klub Fryderyk powstat, aby zaspokoi¢ najbardziej wyrafinowane gusta. Elegancki
wystroj z epoki oraz elitarna atmosfera pozwolg zapewnic relaks w ciszy i spokoju.
Idealne miejsce na spedzenie wieczoru, gdzie przy muzyce mozna skosztowac
wybornych i wyszukanych alkoholi z catego swiata oraz autorskich drinkow.

KINOWE SZKOLNE PODKOWA KONFERENCIA KOKTAILOWE  BANKIET

40 os6b | 200s6b 350s6b 20 0s6b 35 0s6b 30 0s6b
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Sale eventowe

Restauracja "Chopin" jest miejscem gdzie serwujemy doskonate dania kuchni polskiej z
miedzynarodowymi akcentami. Nasze dania wspolgraja ze zmieniajacymi sie porami
roku, bazujac na najlepszych sktadnikach od sprawdzonych dostawcéow.

Wyszukang karte dan doskonale uzupetniajg serwowane na miejscu rozmaite wina.
Sezonowo, na zamowienie dostepne jest rowniez Menu Chopinowskie, ktore zawiera
dania kuchni polskiej i francuskiej inspirowane upodobaniami kulinarnymi Fryderyka
Chopina.

Serdecznie zapraszamy rowniez najmtodszych Gosci, na ktorych czeka specjalne Kids
menu, a w wybrane weekendy animator.
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Sale eventowe

—. ==Y Ogrodek jest
JBar % przedluZeniem
H— ~ -~ Restauracji "Chopin".
. Miejsce pelne uroku i
zieleni, ktora wplywa
na nas kojgco po
- trudach dnia
codziennego. Idealne
— miejsce do
zorganizowania
grillowanej kolacji
podczas firmowego
eventu.

Sala Preludium
posiada bezposrednie
wyjscie na Patio.
Podczas eventu
mozna zaczerpnac
swiezego powietrza i
ztapac nieco
wytchnienia. To
rowniez idealne
miejsce na niewielki
piknik firmowy.
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Sale eventowe

Pomimo braku duzego terenu rekreacyjnego, we wspotpracy z zaprzyjaznionymi firmami,
jestesmy w stanie zorganizowac atrakcje pelne wrazen:

¢ paintball laserowy o Casino4Party - ruletka i black jack

¢ bubble football o fotobudka 360

e archery tag e wspotpraca z Albert Production i artystami m.in.:
e strzelnica Piotr Battroczyk

o kajaki Kabaret Mtodych Panow

¢ scianka wspinaczkowa Cezary Pazura

e gry scenariuszowe Basia Szelagiewicz

¢ jazdy konne Tomasz Karolak i Paczki w Ttuszczu

e SHOW w egzotycznych rytmach Piotr Pregowski
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Gastronomia

STANDARDOWA - 19 zt/osoba/netto
CALODZIENNA - 39 z}/osoba/netto

kawa ziarnista z ekspresu
wybor herbat

woda mineralna z cytryna
soki owocowe

kruche ciasteczka

WSTAWKI JEDNORAZOWE

FIT - 49 z}/osoba/netto
CALODZIENNA - 69 zt/osoba/netto
o chrupigce buleczki konferencyjne (z

szynkg/salami/wedzonym tososiem/ pastg
rybng/jajkiem /zéttym serem i warzywami)
10 zt/0soba/netto

wytrawne babeczki z musami smakowymi
(ziotowy, tunczykowy, miesny)

10 zt/0soba/netto

owoce sezonowe filetowane

19 z/0soba/netto

stone przekaski - paluszki, chipsy, orzeszki
15 z1/osoba /netto

croissanty w asyscie konfitury i miodu

17 zt/osoba/netto

stodki mix - ciasta domowe, mini eklerki,
mini paczki

17 z1/0soba/netto
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kawa ziarnista z ekspresu
wybor herbat

woda mineralna z cytryng

soki owocowe

kruche ciasteczka

swieze warzywa 100g/os.
(marchewka, seler naciowy,
papryka, ogérek zielony, korzen
selera, pomidorki koktajlowe)

z dipami i humusem

swieze owoce sezonowe 100g/os.
(filetowane i w catosci )




Gastronomia

Propozycja I - 89 zt/osoba/netto

» Rosot z pieczonego kurczaka
zagrodowego z makaronem
» Sznycel wieprzowy z koscig z puree

ziemniaczanym z dodatkiem chrzanu i

mieszankg satat z sosem vinegret
e Tiramisu w pucharkach

Propozycja II - 89 z1/osoba/netto

o Toskanski krem pomidorowy z bazylig i

grzankami
e Filet z morszczuka adriatyckiego w
zlocistej migdatowej panierce

» Pieczone ziemniaki z wedzong papryka i

tymiankiem

e Fasolka szparagowa z suszonym
pomidorem

e Puchar lodowy z owocami, z bitg
Smietang i sosem deserowym

Propozycja III - 79 zt/osoba/netto

 Flaki po warszawsku

e Penne all'amatriciana (boczek i sos
pomidorowy), z rukolg i serem grana
padano

e Panna cotta z musem owocowym

Propozycja IV - 89 z1/osoba/netto

e Wegierska zupa gulaszowa

e Tradycyjny kotley Devolay oraz gratin
ziemniaczano-$mietankowe i bukiet
surowek sezonowych

» Sernik z bialg czekoladg i sosem
OWOCOWYym

Propozycja V - 75 z1/osoba/netto

Menu Szefa Kuchni
zupa / danie gtéwne / deser

Do kazdego menu w cenie:
Kawa / herbata / soki owocowe / woda
mineralna / napoje gazowane
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Gastronomia

Propozycja I - 94 zt/osoba/netto

e Krem marchewkowo-pomaranczowy z
imbirem

e Medaliony z indyka z paprykowa salsa

 Grillowana karkowka pod pieczarkami

e Filet z morszczuka adriatyckiego z
sosem beurre leblanc

e Ziemniaki puree z nutg trufli

e Ryz basmanti z julien warzywnym

e Marchewki baby z imbirem i masetkiem

e Bukiet suréwek sezonowych lub bukiet
satat

Propozycja II - 94 z1/osoba/netto

e Zurek z bialg kietbass i jajkiem

e Orientalny udziec z kurczaka
marynowany w ziotach

» Schab wieprzowy w sosie pieprzowo-
estragonowym

e Miruna pod zapiekang pierzynka

e Ziemniaki pieczone z ziotami

e Kaszotto z peczaku z podgrzybkami

e Mix warzyw sezonowych na parze

e Bukiet suréwek sezonowych lub bukiet
satat

Do kazdego menu w cenie:

kawa / herbata / soki owocowe / woda
mineralna / napoje gazowane / wybor
ciast

Propozycja III - 89 zt/osoba/netto

e Krem z biatych warzyw z chipsami z
boczku

 Bitki wieprzowe w sosie grzybowym

e Penne a'la bolognese

e Bogracz wieprzowy z pieczarkami

e Gratin ziemniaczane z brokutem

e Kluseczki ziemniaczane z masetkiem
ziotlowym

e Mix warzyw sezonowych na parze

* Bukiet suréwek sezonowych lub
bukiet satat

Propozycja IV - 94 z1/osoba /netto

e Zupa krem pomidorowy z grzankami

» Filet z kurczaka w ghetto formaggi

« Zeberka wieprzowe w sosie BBQ

e Ciecierzyca po sycylijsku

e Ziemniaki pieczone z ziotami

 Kluski slgskie

e Mix warzyw sezonowych na parze

e Bukiet suréwek sezonowych lub bukiet
salat

Propozycja V - 89 z1/osoba/netto

Menu Szefa Kuchni

e 1xzupa

2 x danie miesne

1x danie rybne

2 x dodatki (ziemniaki, kasza lub ryz)
2 x suréwka i/lub warzywa gotowane
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Gastronomia

Propozycja I - 104 zt/osoba/netto Propozycja II - 99 z1/osoba/netto
e Krem z leSnych grzybow z kwasna e Zur po staropolsku na kielbasie z jajkiem
Smietang i ziotowg grzanka  Policzki wolowe w sosie demi glace
e Udko z kaczki konfitowanej, pieczone kluseczki szpinakowe, brokut gotowany
jabtko z zurawing z gratin  Szarlotka na cieplo z gatka lodow
ziemniaczanym i karmelizowanymi
buraczkami

e Sernik z gorgca czekolada

Propozycja I - 99 z1/osoba/netto Propozycja II - 99 zt/osoba/netto

Bufet zimny: Bufet ciepty:
e Wybor mies pieczonych e Grillowana poledwiczka wieprzowa w
* Deska serow gatunkowych sosie z zielonego pieprzu

Jajka faszerowane Pieczony toso$ w sosie koperkowym
SledZ w dwéch smakach Pieczone ziemniaki w ziotach

2 rodzaje satatek Pilaw z ryzu basmati

Swieze warzywa i marynaty e Warzywa sezonowe na parze

e Pieczywo, masto

Propozycja III - 99 zt/osoba/netto
Bufet ciepty:
e Danie miesne
e Danie bezmiesne
» 2 x dodatek skrobiowy (ziemniaki, kasza
lub ryz)
e 1dodatek warzywny na ciepto

Bufet ciepty:
o Sakiewka z piersi kurczaka ze szpinakiem
e Zrazy wieprzowe w sosie grzybowym
e Ziemniaki gotowane ze Swiezym koperkiem
» Kluseczki ziemniaczane
e Surowka sezonowa

Do kazdego menu w cenie: Bufet zimny
Kawa / herbata / soki owocowe / woda (jednakowy dla II i ITI propozycji)
mineralna / napoje gazowane / wybor o Wybdr mies pieczonych i pasztetow
ciast o Deska serow gatunkowych
e Roladki z cukini z serem feta i suszonym
pomidorem

o Sledzw dwoéch smakach
e 2 rodzaje satatek
 Swieze warzywa i marynaty
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Gastronomia

Propozycja I - 164 zt/osoba/netto

Bufet zimny:

e Pélmisek domowych mies pieczonych

o Tartaletki ze szpinakiem /pieczarkami

 Jajka w trzech smakach

e Pasztet z sosem zurawinowym

» Ozorki w galarecie z paprykowa salsa

e SledZ na rézne sposoby

o Salatka a'la Cesar z grillowanym
kurczakiem

» Salatka grecka

» Salatka hawajska z szynka i ananasem

e Smalec, ogorki kiszone, marynaty,
pieczywo, masto

Bufet ciepty:
e Krem z biatych warzyw z grzankami
» Bitki wotowe w sosie pieczeniowym
 Piers z kurczaka supreme z sosem z

suszonych pomidoréw

 Pierogi ze szpinakiem i serem feta
* Dorsz w sosie cytrynowokoperkowym
¢ Gratin ziemniaczano-brokutowe
e Kluseczki ziemniaczane

e Marchewka paryska w kremowym sosie

e Bukiet suréwek sezonowych

Do kazdego menu w cenie:

kawa / herbata / soki owocowe / woda
mineralna / napoje gazowane / wybor
ciast

Propozycja II - 164 zt/osoba/netto

Bufet zimny:

Pétmisek domowych mies pieczonych
Deska serow gatunkowych

Roladki serowe z szynka

Tradycyjny pasztet z zurawing i
chrzanem

Satatka z wedzong piersig z kurczaka
Satatka z grillowanym kurczakiem i
suszonymi pomidorami

Carpaccio z buraka, ser feta rukola
Smalec, ogorki kiszone, marynaty,
pieczywo, masto

Bufet ciepty:

Toskanski krem pomidorowy z grzankami
Zrazy wolowe w sosie pieczeniowym

Piers z indyka, sos Zurawinowy

Pieczony filet z tososia na porach

Lasagne szpinakowa

Pilaw z ryzu basmati

Warzywa na parze

Mieszanka salat z dressingiem miodowo-
musztardowym
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Gastronomia

Bufet zimny:

Pétmisek domowych mies pieczonych
Rozyczki z tososia wedzonego
Befsztyk tatarski (wstawka jednorazowa)
Schab po warszawsku

Tortilla z nadzieniem meksykanskim
Quiche - kruche ciasto i wytrawne
nadzienie

Salatka ze Swiezym szpinakiem, fetg i
chrupigcym boczkiem

Salatka grecka

Satatka gyros

Smalec, ogorki kiszone, marynaty,
pieczywo, masto

Zachecamy Panstwa do wzbogacenia swojego
przyjecia dodatkowo o:

Befsztyk tatarski

Szynka pieczona w catosci z dodatkami
Losos$ pieczony w plomieniach z
dodatkami

Fontanna czekoladowa z dodatkami
Bufet z mini-deserami

Live cooking

Czas trwania kolacji to 6 godzin, kazda
nastepna godzina + 15% wartosci wybranego
zestawu. Menu kolacji standardowych
uzupeiniane jest do 1 godziny. Menu kolacji
uroczystych i VIP uzupelniane jest do 4
godzin.

Bufet ciepty:

Krem z pieczonego topinamburu z
chipsem z jarmuzu

Poledwiczka wieprzowa w boczku z
sosem musztardowym

Udko z kaczki z pieczonym jabtkiem
Losos teriyaki z sezamem

Makaron sojowy z warzywami
Ziemniaki francuskie w mundurkach
Kluski slgskie

Modra kapusta z suszonymi owocami
Warzywa sezonowe na parze

Cena: 209 z1 / netto /osoba

w cenie: kawa / herbata / soki owocowe /
woda mineralna / napoje gazowane / wybor
ciast
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Gastronomia

Zupa w kociotku: Cena: 189 zt / netto /osoba
Krem z biatych warzyw z nutg oliwy w cenie: kawa / herbata / soki owocowe /
truflowej woda mineralna / napoje gazowane / wybor
ciast
Bufet zimny: Dania z grilla:
¢ Deska wedlin o Karkowka marynowana w musztardzie
o Tortilla z musami smakowymi francuskiej i rozmarynie

Tradycyjny pasztet z sosem zurawinowym e Piers z kurczaka w ostrej marynacie
o Kielbasa wiejska

e SledZ po kruchg cebulka o Kaszanka zapiekana z cebulka

¢ Bar satatkowy z mozliwoscig wiasnej o Boczek pieczony z papryczka jalapeno
kompozycji ¢ Ryba grillowana z mastem ziotlowym

o Salatka Colestaw o Warzywa grillowane

o Salatka z wedzonym kurczakiem o Pieczone ziemniaki

Bufet deserowy: wybor ciast Szefa Kuchni

Dodatki:
Dipy i sosy, smalec, ogorki kwaszone,
marynaty, pieczywo, masto w dwoch
smakach

. Dania grillowane przez 2 h, nastepnie
serwowane w bemarach

Wszystkie ceny obowigzuja do 31.03.2023 r.
po tym terminie prosimy o kontakt.
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Gastronomia

Zupy
e Krem z pieczonego buraka

e Krem szpinakowy
e Krem pomidorowy
¢ Krem marchewkowo-pomaranczowy

Bufet zimny:
e Roladki z cukini i twarozku z tofu,
rzodkiewkq, natka pietruszki i ogorkiem
e Humus z cicierzycy, mix satat, falafel
e Paluchy z ciasta francuskiego z tofu
e Boczniaki po kaszubsku (a'la sledzie)
o Chrupigca pita z guacamole
o Paszteciki z soczewicy

Bufet ciepty:

Falafel z ciecierzycy

Grillowane tofu z czarng soczewicg
Kalafior w tempurze lub chrupigcej
panierce

Nugetsy veganskie i dipami

Papryka faszerowana kasza jeczmienng i
warzywami

Ratatouille z ciecierzycy

Orientalne tofu z pasta curry i kolendra
Komosa ryzowa z warzywami stir fry
Pierogi z kaszg jeczmienng i suszonym
pomidorem
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Gastronomia

Pakiet I - 59 z} / netto / osoba Pakiet III - 115 z} / netto / osoba
Piwo lane, wino bankietowe biate i czerwone  Piwo lane, wino bankietowe biale i czerwone,
wodka, Jack Daniels

Pakiet II - 89 z1 / netto / osoba Pakiet IV - 135 z} / netto / osoba
Piwo lane, wino bankietowe biate i czerwone, Piwo lane, wino bankietowe biale i czerwone,
wodka wodka, Jack Daniels, Tequila, Gin, Bacardi,

Malibu, Martini

Do 6 godzin, kazda nastepna godzina +15% wartosci wybranego pakietu.

Wodka Wyborowa - 59 zt / netto / 0,51

Wodka Finlandia - 75 zt / netto / 0,51

Whisky Ballantine’s — 209 zt / netto / 0,7 1

Wino Pluvium biate lub czerwone - 49 z1 / netto / 0,751
Piwo lane - 9zt / netto / 0,51

Beczka piwa - 385 zt / netto / 201
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Spa & Wellness

Z nami poprawicie samopoczucie, zrelaksujecie cialo, wyciszycie umyst oraz przywracicie
sity witalne.

W ofercie znajduja sie m.in. zabiegi pielegnacyjne i odmtadzajace, rytuaty, masaze:
relaksacyjny, klasyczny, aromatyczng swiecq, oraz zabiegi dla mezczyzn.

DO DYSPOZYCJI GOSCI ODDAJEMY:
e laznie parowg

saune (w okresie od IV do IX)

gabinety masazu

gabinet kosmetyczny

gabinet stylizacji paznokci

Pelna oferta na www.hotelchopin.pl/spa
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Kontakt

ul. R. Traugutta 21, 96-500 Sochaczew

www.hotelchopin.pl
www.facebook.com /HotelChopinSpaSochaczew /
www.instagram.com/hotelchopin/

Wioletta Forysiak
Manager Sprzedazy i Marketingu

mail: w.forysiak@hotelchopin.pl
konferencje@hotelchopin.pl
tel. +48 604 256 758 / +48 46 880 59 97

Przedstawiony katalog ma charakter reklamowy i nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu Art.66 par.1 Kodeksu Cywilnego
Wszelkie materiaty wykorzystane w katalogu stanowig wlasnos¢ intelektualng tworcy i sa objete ochrong prawna.
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