
Urodziny, imieniny, jubileusz, przyjęcie po chrzcie?

 Uroczystości  w gronie rodziny i przyjaciół wymagają wyjątkowej oprawy. 
 Powierz nam organizację tego wyjątkowego wydarzenia. 

 Zapewnimy Ci wspaniałą atmosferę i  niezapomniane doznania smakowe.
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Chopin
HOTEL & RESTAURACJA

PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE



Półmisek mięs pieczonych 
Wybór domowych pasztetów z sosem żurawinowym

Medalion ze schabu z chrzanem
Śledzie w dwóch odsłonach
Łosoś z musem cytrynowym

Nuggetsy z kurczaka z dipami 
Tort i l le z nadzieniem meksykańskim
Sałatka Caprese z bazyl iowym pesto

Sałatka z gri l lowanym kurczakiem i suszonymi pomidorami 

P R Z Y S T A W K I

Aromatyczny rosół z przepiórczym makaronem
Krem pomidorowy z trawą cytrynową

/1 do wcześniejszego wyboru/
Pierś  z kurczaka z kostką  z sosem z  suszonych pomidorów,

Puree ziemniaczano-selerowym i bukietem sałat z dressingiem francuskim
lub

Rolada z polędwiczki wieprzowej z sosem grzybowym, kopytkami oraz kompozycją surówek 
sezonowych

P R O P O Z Y C J A  I

D A N I E  G O R Ą C E   

D E S E R   / 1  d o  w c z e ś n i e j s z e g o  w y b o r u /
Puchar lodowy z owocami lub Panna cotta z musem owocowym

 W cenie  kawa, herbata, napoje gazowane, soki i  woda mineralna
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B U F E T  D E S E R O W Y
 (m.in. wybór ciast, babeczki z kremem, beziki ,  beza Pavlova, patera owoców)



Półmisek mięs pieczonych 

Wybór domowych pasztetów z sosem żurawinowym 

Polędwiczka wieprzowa ze szpinakiem

Śledzie w dwóch odsłonach

Łosoś z musem cytrynowym

Nuggetsy z kurczaka z dipami 

Tort i l le z nadzieniem meksykańskim

Sałatka brokułowa z serem feta lub Sałatka grecka

Sałatka z gr i l lowanym kurczakiem i  suszonymi pomidorami 

P R Z Y S T A W K I

Aromatyczny rosół z przepiórczym makaronem 
Krem pomidorowy z trawą cytrynową

/danie podane na półmiskach/
Medaliony z indyka w migdałach z salsą pomidorową

Karkówka zapiekana pod pieczarkami i  serem mozzarel la
Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym

Kluseczki ziemniaczane
Opiekane ziemniaki

Bukiet surówek 

P R O P O Z Y C J A  I I

I  D A N I E  G O R Ą C E

I I  D A N I E  G O R Ą C E  
Gri l lowana pierś z kurczaka podana z r isotto bazyl iowym oraz kalf iorem z sezamem

 W cenie  kawa, herbata, napoje gazowane, soki i  woda mineralna
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B U F E T  D E S E R O W Y
 (m.in. wybór ciast, babeczki z kremem, beziki ,  beza Pavlova, patera owoców)



Półmisek mięs pieczonych 

Wybór domowych pasztetów z sosem żurawinowym 

Schab po warszawsku lub Galantyna z indyjka z bakal iami

Śledzie w dwóch odsłonach

Befsztyk tatarski

Łosoś z musem cytrynowym

Nuggetsy z kurczaka z dipami 

Tartaletk i  zapiekane ze szpinakiem

Sałatka z tuńczykiem lub z wędzoną piersią indyka

Sałatka z gr i l lowanym kurczakiem i  suszonymi pomidorami 

P R Z Y S T A W K I

Aromatyczny rosół z przepiórczym makaronem 
Krem pomidorowy z trawą cytrynową lub Flaki wołowe   /  do wyboru /

Nóżka z kaczki z sosem pomarańczowym, grat in ziemniaczanym oraz 
karmelizowanymi burakami

P R O P O Z Y C J A  I I I

I  D A N I E  G O R Ą C E

I I  D A N I E  G O R Ą C E
/podane na półmiskach/

Pierś z kurczaka faszerowana szpinakiem
Żeberka wieprzowe w marynacie BBQ

Eskalopki z polędwiczki wieprzowej na sosie grzybowym
Kluseczki szpinakowe

Ziemniaki opiekane z ziołami
Kompozycja maślanych warzyw na parze 

Mieszanka sałat z sosem winegret

W cenie  kawa, herbata, napoje gazowane, soki i  woda mineralna
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I I I  D A N I E  G O R Ą C E
Barszczyk czerwony ze śl imaczkiem z ciasta francuskiego lub Żurek z jajkiem i białą kiełbasą

B U F E T  D E S E R O W Y
 (m.in. wybór ciast, babeczki z kremem, beziki ,  beza Pavlova, patera owoców)


