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Jedyny taki dzien w zyciu

Wiemy jak wazny jest dzien $lubu i wesela - jesli marzg Paristwo o wyjgtkowym i eleganckim przyjeciu,
idealnie skomponowanym menu, niezapomnianej i serdecznej atmosferze, Hotel Chopin jest idealnym
miejscem na jego organizacje!

Przysztg Pare Mtodg wraz z Rodzicami zapraszamy tez do wyjgtkowego miejsca w Hotelu Chopin,
jakim jest SPA & Wellness. Oferta obejmuje szeroki wachlarz zabiegdw majacych na celu pielegnacje ciata.

Z przyjemnoscig zorganizujemy réwniez Wieczér Panieniski oraz Kawalerski.

Dlaczego my?

e bogate menu, ktére skomponujemy zgodnie z Paristwa zyczeniem

e ceremoniat powitania Nowozencow chlebem i solg

e komfortowy pokdj dla Nowozencéw z gwarancjg péznego wymeldowania
e rozwiniecie czerwonego dywanu

e drukowane menu na stoty

e preferencyjne ceny za nocleg dla Gosci weselnych

Aby ten dzien pozostat w pamieci jeszcze diuzej, proponujemy dodatkowo wzbogacenie
Panstwa przyjecia o:

e Bogaty stét staropolski
/ szynka pieczona z koscig, kietbasa, kaszanka, czarne, pasztetowa, salceson, boczek pieczony, rolada z
boczku, karkéwka pieczona w ziotach, smalec, satatka wiejska, ogérki kiszone, chleb staropolski +
golonka z zeberkami i bigosem podane na ciepto w formie wstawki bufetowej

e Stodki bufet
/ mini desery m.in. (mus czekoladowy z adwokatem i bakaliami, panna cotta z zielong herbatg matcha,
galaretka z prosecco z owocami sezonowymi, mus z biatej czekolady z mango, nasiona chia w mleku
kokosowym z sosem owocowym, mus chatwowy z pistacjami i sezamem, fudge czekoladowe), cukierki
czekoladowe, ptasie mleczko, tort bezowy

e Drink bar z obstugg barmanska

e Open bar / wédka, wino, piwo

e Dekoracja kwiatowa wykonana przez rekomendowang florystke cena ustalana indywidualnie



PAKIET MAZUREK

Przystawki / bufet

Wybdér domowych mies pieczonych
Domowe pasztety w towarzystwie pikli
Schab po warszawsku

Tortille z nadzieniem meksykarnskim

Roladki z fososia z musem cytrynowym i kaparami
Sledz w dwéch odstonach
Satatka migdatowa
Satatka z grillowany kurczakiem i suszonym pomidorem

Satatka Caprese z pesto bazyliowo-pietruszkowym

| Danie / serwowane
Zupa
Aromatyczny rosot z przepiérczym makaronem
Danie gorace

Grillowana piers kurczaka faszerowana szpinakiem podana na sosie gorgonzola,
Z risotto pomidorowym i brokutami

Deser / 1 do wyboru

Puchar lodowy z owocami lub mus czekoladowy z wisniami

Il Danie / bufet

Karkdwka marynowana w ziotach w sosie pieczeniowym,
Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana miesem i suszong sliwka
Kotlet de volaille
Opiekane ziemniaki
Kluski $lgskie
Bukiet surowek

Il Danie / bufet

Duszony schab w kremowym sosie z zielonym pieprzu podany z puree ziemniaczanym i marynowanymi
buraczkami

IV Danie

Barszcz czerwony z pierogami z miesem, $limaczki z ciasta francuskiego z serem i pieczarkami



PAKIET POLONEZ

Przystawki / bufet
Wybdér domowych mies pieczonych
Domowe pasztety w towarzystwie pikli
Poledwiczka ze szpinakiem w galarecie
Tortilla meksykanska
tosos wedzony z musem cytrynowym
Trio rolad smakowych (pikantna paprykowa, zétta curry, zielona szpinakowa z tososiem)
Sledzie w dwdch odstonach
Vitello tonnato ze schabu z kremowym sosem majonezowym z turiczykiem
Satatka migdatowa
Satatka smakosza
Satatka grecka

| Danie / serwowane

Zupa
Aromatyczny rosét z przepiérczym makaronem / Krem pomidorowy z trawg cytrynowg

Danie gorace
Sznycel wieprzowy z kostka podany z ziemniakiem puree z musztardg francuska, fasolka szparagowa
zawinieta w wedzonym boczku

Deser / 1 do wczesniejszego wyboru
Malinowa pokusa z prazonymi ptatkami migdatéw lub Panna cotta z sosem kiwi

Il Danie / bufet
Zeberka wieprzowe pieczone w miodowej marynacie
Medalion z indyka w migdatowej panierce z salsg peperonata
Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami
Ziemniaki opiekane z ziotami
Kluseczki ziemniaczane
Bukiet warzyw sezonowych gotowanych na parze z masetkiem pietruszkowym
Mix satat z pestkami prazonego stonecznika oraz dressingiem francuskim

Il Danie / serwowane
Medalion wieprzowy z sosem grzybowym, kaszotto z kaszy peczak, bukiet suréwek

IV Danie / 1 do wczesniejszego wyboru

Barszczyk czerwony z pierogami z miesem lub Zur po staropolsku na wedzonce z jajkiem i biafg
kietbasg



PAKIET ETIUDA

Przystawki / bufet
Befsztyk tatarski
Wybdér domowych mies pieczonych
Domowe pasztety w towarzystwie pikli

Medalion ze schabu

Tortille meksykanskie
Jajka faszerowane

Roladka z fososia z gruszkg piklowang, koprem, paluszkiem krabowym, kukurydzg konserwowg
Torcik szpinakowy
Sledzie w dwdéch odstonach
Indyk marynowany w grenadine z mtotkowanym czarnym pieprzem
Satatka z wedzonym fososiem i serem mozzarella
Satatka z grillowanym kurczakiem i suszonym pomidorem

| Danie / serwowane
Zupa
Rosét z pieczonej perliczki i przepidrczym makaronem lub Flaki wotowe po warszawsku

Danie gorace
Konfitowane udko z kaczki z boréwkowym sosem, gratin ziemniaczane, karmelizowane buraczki z
miodem i zurawing

Deser
Beza limonkowa z kremem mascarpone, Swiezymi owocami i sosem owocowym

Il Danie / bufet
Wolno gotowane policzki wieprzowe w sosie chrzanowym
Roladki ze schabu faszerowane grzybami, serem mozzarella, brzoskwinig
Pieczony toso$ podany na porach
Kluska $lgska
Puree ziemniaczane
Kompozycja warzyw gotowanych na parze
Mix satat z dressingiem francuskim

IIl Danie / bufet
Poledwiczka wieprzowa faszerowana podana z sosem kurkowym
Piers kurczaka supreme z kostka z serem wedzonym
Kopytka ziemniaczane z masetkiem szatwiowym
Bukiet surowek

IV Danie

Strogonow wieprzowy z grzankg ziotowg

V Danie / 1 do wczesniejszego wyboru
Zur po staropolsku na wedzonce z jajkiem i biatg kietbasa lub Barszczyk czerwony z pierogami



PAKIET PRELUDIUM

Przystawki / bufet /
Befsztyk tatarski
Miesa pieczone (schab pieczony ze sliwka i morelg, karczek wieprzowy w ziotach, rolada z boczku)
Domowe pasztet w ciescie francuskim
Pate z kaczej watrdbki
Terrina rybna (ze $ledziem i tososiem)
Poledwiczka wieprzowa w galarecie
Gravlax z tososia z koprem, kaparami, piklowang czerwong cebulg
Satatka Cezar
Satatka brokutowa
Satatka z wedzonym indykiem
Vitello Tonnato ze schabu z sosem turiczykowym
Masta smakowe
Frittata warzywna z sosem z pieczonego czosnku

| Danie / serwowane
Przystawka
Carpaccio z pieczonego buraka z rukolg, serem kozim i sosem balsamicznym
Zupa
Bulion z gesiny z miesnym cappelletti
Danie gorace
Policzki wotowe podane z kluseczkami $lgskimi, pieczonym pomidorem ratatouille warzywnym

Deser / 1 do wyboru
Fondant z ciemnej czekolady, powidta $liwkowe, lody waniliowe, owoce lub Mrozony deser z bezg,
alkoholem, karmelem ,Hiszpan” lub Galaretka z prosecco z owocami lub Tiramisu straciatella

Il Danie / bufet
Pieczony toso$ podany na kremowym sosie z jarmuzem
Poledwiczka wieprzowa z sosem lesnym, Pilaw z ryzu basmati z zielonym groszkiem
Ziemniaki pieczone z ziotami
Kalafior z palonym mastem i czarnym sezamem
Suréwki sezonowa

Il Danie / danie serwowane przez kucharzy
Schab z ttuszczykiem
Golonka pieczona w piwie
Kaszotto
Satatka z marynowanych buraczkéw
Sos dijon

IV Danie / 1 do wczesniejszego wyboru
Aromatyczna zupa z gesich zotagdkdw podana z bagietkg czosnkowa lub Strogonow z grzanka ziotowa
lub Tradycyjny barszcz czerwony podany z $limaczki z ciasta francuskiego z pieczarkami i serem



